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DECRETO N°
VISTO:

El Expediente N° 23605/8/16 por cl
cual se tramita la aprobacion del Convenio de Cooperacion, suscripto entre la
Municipalidad de Posadas, representada por el Sefior Intendente MARIO JOAQUIN
LOSADA, por una partc y por la otra, ¢l Instituto Superior de Estudios Técnicos,
representado por su Representante Legal Clor. SILVIA ROSANA NESELIS, y el Contrato
de Addenda del referido Convenio y;

CONSIDERANDO:

QUE, el objeto del Convenio supra
indicado es el de implementar un Curso de Higiene Seguridad en la Manipulacion de
Alimentos dirigido a los manipuladores quc soliciten “Acreditacion de aptitud de
Manipulador de Alimentos” a la Municipalidad de Posadas;

QUE, los objetivos del mismo son 1-
Obictivos Generales: a) Hacer tomar conciencia a los manipuladores de alimentos de la
responsabilidad que les cabe en la seguridad de los alimentos que prepara o expende y de la
importancia de los mismos en la salud de los consumidores. b) Transmitir a las personas
encargadas de manipular alimentos, conocimientos suficientes como para asegurar la
higiene y salubridad de los alimentos preparados por los mismos. 2- Objetivos Particulares:
a) Hacer conocer los principios que rigen la conservacién y el deterioro de los alimentos. b)
Hacer conocer las causas de las intoxicaciones ¢ infecciones alimentarias y las medidas
necesarias para prevenirlas. ¢) Conocer las normas gencrales de higiene a seguir, tanto en lo
refercnte a su persona, cuanto a los lugares de elaboracion de alimentos. d) Aprender a
manejar los alimentos, en la elaboracion y en la conservacién de los mismos a fines de
evitar contaminaciones cruzadas. €) Conocer las operaciones de limpieza para realizarlas de
manera segura e higiénica asi como los principios generales de manejo y disposicion de los
residuos. ) Aprender los principios de los métodos de conservacion normalmente aplicados
en los respectivos lugares de trabajo (refrigeracién, congelacion, conservacion de comidas
calientes, etc.). g) Aprender el control de las principales plagas que se encucntran en los
lugares de elaboracion de alimentos;

QUE, el Convenio tendrd vigencia a
partir de su firma y una duracién de 4 (cuatro) afios con repovacion automatica por un
periodo similar, salvo comunicacién en contrario por medio fehaciente con no menos de 30
(treinta) dfas de antelacién a su finalizacién y cualquiera de las partes podré rescindirlo,
comunicando a la otra parte;

QUE, las mismas partes convienen e
celebrar un Contrato de Adenda por el cual deciden de comin acuerdo Modificar la
Clausula 4. “REGIMEN ARANCELARIO” 4.1” que quedard redactada de la siguiente
manera: “BECAS: A los fines de contemplar los posibles casos de personas Cuyos recursos
econdmicos no les permitan solventar el costo del curso, el Municipio tendra la facultad de
otorgar hasta un maximo de 5 (cinco) becas por curso sin cosio alguno para ninguna de las
partes. Dichas becas deberdn ser informadas, sin excepcién, al ISET por escrito con 5
(cinco) dias de anticipacién detallando nombre completo y DNI de Ja persona becada™,
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QUE, no existiendo objcciones legales
que formular, por parte de la Direccion General de Asuntos Juridicos, se procede al dictado
del instrumento legal pertinente;

POR ELLO:

EL INTENDENTE DE LA CIUDAD DE POSADAS
DECRETA:

ARTICULO 1°-APRUEBASE en todas sus partes el Convenio de Cooperacion,

suscripto entre la Municipalidad de Posadas, representada por el Sefior
Intendente MARIO JOAQUIN LOSADA, por una parte y por la otra, el Instituto Superior
de Bstudios Técnicos, representado por su Representante Legal Clor. SILVIA ROSANA
NESELIS, que ticne por objeto implementar un Curso de Higiene Scguridad en la
Manipulacién de Alimentos dirigido a los manipuladores que soliciten “Acreditacion de
aptitud de Manipulador de Alimentos” a la Municipalidad de Posadas, con vigencia a
partir d¢ su firma y una duracién de 4 (cuatro) afios con renovacion automatica por un
periodo similar, salvo comunicacion en contrario por medio fehaciente con no menos de
30 (treinta) dias de antelacién a su finalizacién y cualquiera de las partes podrdn rescindirlo,
comunicando a la otra parte, conforme al texto del mismo y al Visto y Considerando del
presente Decreto.-

ARTICULO 2°-APRUEBASE en todas sus  partes el Contrato de Adenda,

suscripto entre la Municipalidad de Posadas, representada por el Seiior
Intendente MARIO JOAQUIN LOSADA, por una parte y por la otra, el Instituto Superior
de Estudios Técnicos, representado por su Representante Legal Clor. SILVIA ROSANA
NESELIS por el cual decide de comin acuerdo Modificar la Cléusula 4. “REGIMEN
ARANCELARIO” 4.1” que quedard redactada de la siguiente manera: “BECAS: A los
fines de contemplar los posibles casos de personas cuyos recursos econdmicos no les
permitan solventar el costo del curso, el Municipio tendrd la facultad de otorgar hasta un
méximo de 5 (cinco) becas por curso sin costo alguno para ninguna de las partes. Dichas
becas deberén ser informadas, sin excepeién, al ISET por escrito con § (cinco) dias de
anticipacién detallando nombre completo y DNI de la persona becada”, conforme al texto
del mismo y al Visto y Considerando del presente Decreto.-

'ARTICULO 3°-REF RENDARAN el presente Decreto la Sefiora Secretaria de Salud y el
Sefior Secretario de Gobierno.-

ARTICULO 4°.- REGISTRESE. Tomen conocimiento las Secretarias Municipales.

Fiscalia Municipal. Contadora Municipal. Tesoreria Municipal. Direccién
General de Asuntos Juridicos. Remitase copia autenticada al ISET. Cumplido.
ARCHIVESE -

Fdo: Dn. Losada- Dra. Piragine- Ing. Florentin.-
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CONVENIO DE COOPERA

L
{3 Municipalidad de fa Ciudad de Posadas, con domicilio fegal en Rivadavio y Ssn Martin,
tepresentada en este acto por el Sefior Intendente Mario Joaquin Losada, en adelante LA
MUNICIPALIDAD, y el Instituto Superior de Estudios Téenicus, con domicilio en Catamarca NP 1550,
representado en este acto por la Sefiora Representante Legal Clor, Silvia Rosana Neselis, en adelante
ELISET, acuerdan celebrar el presente Convenio que se regird por las siguientes dausulas:

PRIMERA: El objeto del presente Convenio es ef de implementar un Curso de Higiene Seguridad en Ja

Manipulacion de Alimentos dirigido 3 los manipuladores que soliciten "Acreditacion de aptitud de
Manipulador de Alimentas” a la Municipalidad de Posadas,

SEGUNDA: OBIETIVOS DEL CURSO:

1. OBJETIVOS GENERALES:

a) Hacer tomar conclencly a fos manipuladores de allmentos de la responsabliidad que les cabe
en la seguridad de los alimentos que prepara o expende v de la importancia da los mismos en
la salud de los consumidores.

Transmitlr a fas personas encargadas de manipular alimentos, conocimientos suficientes
como para asegurar s higlene y salubridad de los alimentos preparados por los mismos.

OBJETIVOS PARTICULARES:

Hacer conocer los principios que rigen la conservacion y el deterioro de los alimentos.

Hacer conocer las causas de a3 intoxicaciones e Infecciones alimentarias y las medidas

necesariys para prevenirlas,

Conocer las normas generales de higiene a seguir, tanto en lo referente & sU persona, cuanto

4 los lugares de elaboracidn de alimentos.

Aprender a manejar los alimentos, én la elaboracion y en |a conservacion de los mismos a

fines de evitar contaminationes cruzadas,

&) Conacer las operaciones de limpieza pars realizarias de manera segura e higiénica asi como
los principios generales de manejo y disposicion de los residuos,

fy Aprender los principios de Jos métodos de conservacion normalmente aplicados en los
respectivos lugares de trabajo (refrigeracion, congelacidn, conservacion de comidas calientes,
etc).

g} Aprender el control de las principales plagas que se encuentran en los lugares de elaboracion

de slimentos.

TERCERA: CONTENIDO DEL CURSO:
TERSA 12

Principios gue figon d deterioro de los alimentos. Factores que mfluyen sa los mismos. Deterioro
de los alimentos por microonganksmos, Conodmientos de credmiento de los microofganisimos.
Condiciones de destruccin de microorganismos,
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,,5’ control de plagas: roedores, insectes. Cuidados a tener con los productos toxicos en los locales
N

Enfermedades Wansmisibles por alimentos. Infecciones e iIntoxicaciones.  Principales
microorganismos intervinientes en las Infecciones e mtoxicaciones alimentarias (Salmonetas,
Clostridium, Staphilococeus, ete.) Alimentos en los que mas frecuentes se presentan y forma en
13 que se produce la contaminacion, Prevencion de las enfermedades alimemarias.

TEMA 3:

Condiciones de conservacion vy almacenamiente de fos alimentos. Alimentos secos, lrutas y
hortalizas. Refrigeracidn y congelacidn. Operacion de descongelacion de alimentos.

TEMA 4:

€l local de productidn y manipulacién de alimentos, Aspectos de diseilo higitnico de los mismos,

Ef equipo utilizado para Iz preparacion de los alimentos. Caractesisticas que se deben tener #n
cuenta en la seleccidn de los mismos.

TEMA 5:

Limpieza vy desinfeccion de los locales. Pautas para fograr una higlene efectiva. Manejo y
disposicién de basura que se produce en la elaboracion de los alimentos. Principios generales del

de preparacion de alimentos.
TEMA 6:

La higiene personal del manipulador de alimentos. Manos y pigl, heridas, cabello. Normas de
higlene parsonal. Vestimenta,

CUARTA: OTRAS CARACTERISTICAS DEL CURSO:

a) Dictado de los Cursos.

El inicio del dictado de los cursos deberd operar dentro de us 60 (sesenta) dias de s firma di
presente Convenio,

b} Duradén del curso: El curso comprenderd;
1- Clases presencisles: tendrdn carga horaria no menor de 12 hs., que se dictaran los dias y/o
en horano que permitan la asistencia de los trabajadores.
2- Tareas extra clases: se le suministrara material de lectura y ejercitacion en los hogares.
3- Evaluacidn del aprendizaje: al final del curso mediante un cuestionario de rapida
respuesta,
4. Bidliografia: se entregard & material bibliogrifico necesario, el misma consistird en un
cuaderno que contendrd el material de lecturs, fa ejemplificacion, la ejercitacion y modelos
de cuestionarios. Servird para que e alumno estudie y amplie los conocimientes que se
dardn en las clases presenciales,
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¢) Cupo de alumnos y frecuencia de cursos.

sa habiittara un minimo de 1 {un} curso por mes calendario derante los 12 meses del afto, no
debiendo superarse cupo de hasta 30 {treinta) personas. De superarse dicho cupo por la
demanda de aspirantes, sé habilitara nuevo curso, de manera tal que no quede aspirante
alguno sin cursar en el mes calendario d su inscripcién en tiempo y forma,

d) Becas.
A los fines de contemnplar 108 posibles casos dé prsonas Tuyos recursos economicos no les
permitan solventar ef costo di curso, € Municipio tendrd la facultad de otorgar hasta un
maximo de 5 (¢inco) becas por curso,

¢) Profesores.

£l curso serd dictado por profesores de la cdtedra de Seguridad e Higlene Alimentaria de la
carrera “Especialista en Arte Culinario ~ Chef” y/o profesores que acrediten fehaclentemente
la formacién correspondiente para el dictado de dicho curso.

) Certificacién del Curso.
£ ISET extenderd el certificado de aprobacion del Curso. la Municipalidad de Posadas, a
través del instrumento legai qua corresponda, acreditard este certificado como valido para ks
extension de la Acreditacion correspondiente.

QUINTA: Este convenio tendrd vigencia a partir de su firma y una duracién de 4 {cuatro) afios con
‘enovacion automdtica por un periodo similar salve comunicacion en contrario por medio fehaciente
-on no menos de 30 (treinta) dias de antelacidn a su finalizacion.

SEXTA:  Cualquiera de las partes podrd RESCINDIR el presente convenio comunicando a a otra
sarte, con el plazo previsto en la clausuls quinta, ta fecha de caducidad sventualmente propuesta,
{ebiendo congluirse los trabajos en elecucion y dar cumpliriento a las obligaciones emergentes, sin
que ergine la referida rescision indemnizacion alguna a favor d algunas de las partes.

resmene By prueba de conformidad, se firman dos {2} ejemplares de un mismo tenor y 3 un solo
" sfecto, a los 16 dias del mes de Mayo dél alio dos mil dieciséis.-
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